
 
 

 

 

 

Fare Turismo 2018 

 

 

 
                  Roma, 15- 16 marzo 2018 

 

                    Salone delle Fontane EUR 

 

         VIII° Incontro Nazionale degli  

       

Istituti Professionali di 
Stato                                                                      

 Per l’Enogastronomia e  

   l’Ospitalità  Alberghiera 



        Programma - Giovedì 15 marzo 2018 

         Sala Foyer - Convegno Nazionale 

 

“Gli Istituti Alberghieri e il riordino degli Istituti 
Professionali”  

 
10.30      Registrazione 

  11.00                  Modera  Angelo Capizzi  

                         Dirigente Scolastico e Responsabile Formazione Re.Na.I.A.  

Intervengono  
   Dott.ssa Maria Assunta Palermo 

                   Direttore Generale del Dipartimento per il sistema educativo  
                   di Istruzione e Formazione del MIUR 

 

 Dott. Fabrizio Proietti Dirigente Direzione Dipartimento 
Sistema educativo di istruzione e formazione del MIUR 

 

 Dott. Francesco Trapinassi Dirigente Servizio II Politiche del 
Turismo – Direzione Generale Turismo MiBACT  
 

 Dott.ssa Anna Maria Zilli Dirigente Scolastico e Presidente 
Re.Na.I.A. (Rete Nazionale Istituti Alberghieri)  

 
 Dott. Ennio Massolo Presidente ITS Accademia MM 

 

 Rinnovo Convenzione Re.Na.I.A. – FIPE  
         (Federazione Italiana Pubblici Esercizi) 

 
 Esperienze e casi di studio 

    Maurizio Baldini relazioni esterne RES Hospitality Business Developers  

                     Matteo Casagrande Res. Ser. Business Development Intesa SanPaolo  

                     Francesca Marino Passenger Department Manager Grimaldi Lines  

 
 14. 00        Conclusione dei lavori 

                               Buffet offerto presso lo stand Re.Na.I.A. 
 

 17. 30          Direttivo Re.Na.I.A. presso l’istituto IPSEOA 

                              “Amerigo Vespucci” via Cipriano Facchinetti 42, Roma 

 
 19.30   Cena di Gala presso l’Istituto  IPSEOA  “Amerigo Vespucci” 

 



 
Programma - Venerdì 16 marzo 2018 

Sala Foyer 

        9.30 Tavola rotonda  

Buone pratiche, filiera virtuosa, benessere: 

 le nuove responsabilità della ristorazione e dell’Istruzione Alberghiera  

 

 Saluti Maria Teresa Corea, Dirigente Scolastico I.P.S.S.E.O.A. Vespucci Roma  

 Modera Maurizio Sentieri, Docente Esperto di Storia dell’Alimentazione  

Intervengono: 

 Anna Maria Zilli, Presidente Re.Na.I.A. 

 Angelo Capizzi, Dirigente Scolastico e Responsabile della Formazione Re.Na.I.A 

 Mauro Bruzzone, Responsabile Nazionale delle Politiche Sociali di ANCC-COOP 

 Paolo Corvo, Sociologo, Università degli Studi di Scienze Gastronomiche.  

 Cristina Bowerman, Chef Stella Michelin e Presidente Ambasciatori del Gusto  

 

 Ore 13,00 Buffet Lunch, realizzato con buone pratiche di recupero dall’I.P.S.E.E.O.A. 

Vespucci di Roma  

 

 Ore 14,30 ripresa lavori  

Tavolo di discussione e condivisione: esperienze dei partecipanti 

Tavolo di progettazione: elaborazione di proposte degli istituti alberghieri per una 

gastronomia sostenibile  

Ore 16,00 Consegna Attestati  

Ore 16,30 Termine corso 

 

 

 

RENAIA sarà presente a FareTurismo 2018 con uno stand all’interno del 

quale opereranno: 

o IPSEOA “A. VESPUCCI” Roma  

o IPSEOA “V. LINFRANCHI” Latina  

o IPSEOA “TOR CARBONE” Roma  


